
Estate
Le ricette della cucina tradizionale, 

vengono appena rivisitate per soddisfare il gusto moderno. 

Oltre ad un’ampia scelta di primi piatti a base di pasta fresca;

saporite carni, troverete anche sfiziose ricette realizzate con

tecniche di cucina contemporanea e i nostri dolci:

rigorosamente fatti in casa!

Il forno a legna, che ci accompagna nelle nostre preparazioni,

insieme ad amore e passione, tutti ingredienti chiave della nostra

cucina sincera.

W i l l i a m  F a l z i n i
In caso di eventuali allergie e/o intolleranze informi il

nostro personale di sala.





SFORMATO DI VERDURE *
Flan Ricotta e Spinaci, con fonduta di Parmigiano

con Finocchi, Carote e Zucchine saltate 

Antipasti

* Al fine di preservare le qualità organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono un
procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge). 

SUPPLÌ AL TELEFONO*
Risotto al Ragù e Mozzarella Fior di Latte (2 pz)

4 €

FIORI DI ZUCCA*
Fiori di Zucca in pastella con Alici e Mozzarella (3 pz)

6 €

MOZZARELLE IN CARROZZA*
Pane e Mozzarella, Croccante Panatura (2 pz)

4 €

POLPETTE BOLLITO*
Pecorino e Salsa verde (3 pz) 

9 €

SELEZIONE DI SALUMI 12 €

TAGLIERE DI PROSCIUTTO STAGIONATO 14 €

SELEZIONE DI FORMAGGI 12 €

FORMAGGIO AFFUMICATO “IN  TERRINA” 10 €

12 €



PIATTO DELLO CHEF* 14 €

FETTUCCINE
Ragù di Cinghiale (Bianco)* 12 €

GNOCCHI DI PATATE
Pomodoro, Rucola e Burrata

14 €

RIGATONCINO DAL 1992
Cacio e Pepe con Salsiccia fatta in casa

12 €

Primi

BUCATINI
all’ Amatriciana 

12 €

LINGUINE
BURRO, ALICI E KATSUOBUSHI

(TONNO ESSICCATO)
12 €

* Al fine di preservare le qualità organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono un
procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge). 

STROPPE “ACQUA E FARINA”
Zafferano e Zucchine

12 €

Tutte le paste vengono prodotte da noi trafilate al bronzo



Secondi
SCALOPPINA AL LIMONE 12 €

MELANZANA IN TERRINA
Pomodoro, Melanzane e Provola 12 €

CONIGLIO ALLA “CACCIATORA” * 
con Rucola e Olive Riviera

POLPETTE AL SUGO *
Pomodoro e Parmigiano 

14 €

FILETTO DI MANZO AFFUMICATO*
con Verdure Croccanti

16 €

CORATELLA (Corata di Agnello)*
o TRIPPA ALLA ROMANA * 12 €

24 €

BISTECCA DI MANZO 18 €

FILETTO DI MANZO 22 €

FIORENTINA 50 € /KG

SALSICCE FATTE IN CASA 10 €

FEGATELLI DI MAIALE * 10 €

* Al fine di preservare le qualità organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono un
procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge). 

POLLO “IN PORCHETTA” 16 €



Contorni
CICORIA RIPASSATA

con Aglio, Olio e Peperoncino
5 €

* Al fine di preservare le qualità organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono un
procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge). 

PATATE AL FORNO

 5 €

SPINACI RIPASSATI
Burro e Parmigiano

 5 €

INSALATA
Verde o Mista

5 €

MISTO GRAN VERDURE
Zucchine, Carote e Finocchi Saltate in padella

5 €

5 €PATATE FRITTE



Bevande

* Al fine di preservare le qualità organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono un
procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge). 

ACQUA 1L - MICROFILTRATA 2 €

BIBITE IN VETRO 0.33  3 €

COCA COLA IN VETRO 1L   5 €

BIRRA 0,66  5 €

BIRRA 0,33 3 €

VINO DELLA CASA 1 L  8 €

VINO DELLA CASA 1/2 L  6 €

VINO DELLA CASA 1/4 L 4 €

PANE E SERVIZIO  2 €

BIRRA “SPECIAL” 0,50  6 €

ARTIGIANALE “HAPPENNINO”  0,33 5 €

 15 €ARTIGIANALE “HAPPENNINO”  0,75

ACQUA 1L - SAN BENEDETTO/NEPI 3 €



Dolci

* Al fine di preservare le qualità organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono un
procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge). 

AMARI E DIGESTIVI  4 €

GRAPPE RISERVA  6 €

WHISKY E RUM  8 €

PANNA COTTA
con Nutella/Pistacchio/Frutti Rossi

 6 €

CREME CARAMEL  6 €

Digestivi

Gelati Martinuci 1950
CROSTATE DELLA CASA  6 €

TARTUFI
Bianco, Nero, Pistacchio, Limoncello

 5 €

GELATO AL COCCO  5 €

GELATO AL LIMONE  5 €

TOZZETTI  6 €



Pizzeria

4 FORMAGGI
Parmigiano, Pecorino, Gorgonzola, Fior di latte

10 €

BOSCAIOLA
Fior di latte, Funghi, Salsiccia

 10 €

PERLA
Fior di latte, Prosciutto crudo

 12 €

VEGETARIANA
Fior di latte, Verdure Saltate

8 €

BRESAOLA
Fior di latte, Bresaola, Pomodorini, Parmigiano, Rucola

14 €

PORCINI
Fior di latte, Funghi Porcini

12 €

FOCACCIA  2 €

CALZONE CACIO E PEPE
Pecorino romano e Pepe

 5 €

CALZONE 
Mozzarella e Prosciutto Cotto

 6 €

* Al fine di preservare le qualità organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono un
procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge). 



Pizzeria

* Al fine di preservare le qualità organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono un
procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge). 

ROSSA
Pomodoro

5 €

MARINARA
Pomodoro, Capperi, Aglio e Origano

6 €

MARGHERITA
Pomodoro, Fior di Latte, Olio EVO

8 €

DIAVOLA
Pomodoro, Fior di Latte, Salame piccante

9 €

NAPOLI
Pomodoro, Fior di Latte, Alici

9 €

FUNGHI
Pomodoro, Fior di Latte, Funghi

9 €

NORCINA
Pomodoro, Fior di Latte, Salsiccia

9 €

WURSTEL
Pomodoro, Fior di Latte, Wurstel

9 €

CAPRICCIOSA Pomodoro, Fior di Latte
Olive, Carciofini, Prosciutto, Uovo, Funghi

12 €

PRIMAVERA Pomodoro, Fior di Latte
Prosciutto Crudo, Rucola e Parmigiano

14 €
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