COUNTRY RESORT

Lericette della cucina tradizionale,
vengono appenarivisitate per soddisfare il gusto moderno.
Oltre adun'ampia sceltadiprimipiattiabase di pasta fresca
e saporite carni, troverete anche sfiziosericette realizzate
contecnichedicucinacontemporanea e inostridolci:
rigorosamente fattiin casal

| forno alegna, che ciaccompagna nelle nostre
prepardazioni, insieme ad amore e passione, sono gli
ingredienti chiave dellanostra cucina.
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MENUDEGUSTAZIONE

Valido solo per l'intero tavolo

SalumieFormaggi SformatoDiZucca
o conVerdure Croccanti
Amatriciana
Carbonara Riso Carnaroli
CacioePepe Zafferano e Guanciale
Polpette alSugo Tagliata diVitellone
Trippa Conaffumicatura
Coratella alRosmarino
DolcedellaCasa DolcedellaCasa

30€ 35€



PER INIZIARE euro

Suppli altelefono* [2pZ] 4
Alici fritte* [6pZz] 6
Filetti di Baccala* [2pz] 6
Fioridi Zucca* [2pZ] 6
Selezione di Salumidel Territorio 10
Tagliere di Prosciutto Stagionato 12
| formaggi di Pecora 10

Sformato di Zucca*

. . 10
Verdure croccantie Pecorino

Formaggio affumicato"In Terrina” 10

* Al fine di preservare le qualita organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono
un procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge).

In caso di eventuali allergie e/o intolleranze informi il nostro personale di
sala che sara pronto a consigliarla nel migliore dei modi.



PRIMIPIATTI

euro
Zuppadelgiorno 10
Piatto dello Chef* 12
Fusillilntegrali 12
con Radicchio e Gorgonzola
Tonnarello fresco Cacio e Pepe 12
con Salsiccia fattain casa
Stroppe Castelnuovesi Acqua e Farina 12
con Zafferano e Guanciale
Gnocchial Ragu 12
Rigatoncinifattiin casa 12

Carbonara/Amatriciana

* Al fine di preservare le qualita organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono
un procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge).

In caso di eventuali allergie e/o intolleranze informi il nostro personale di
sala che sara pronto a consigliarla nel migliore dei modi.



SECONDIPIATTI =

Scaloppinaallimone 10
Saltimbocca alla Romana 14
TrippaallaRomana o Coratella* 10
Polpette al Sugo 10
Melanzanain Terrina 10
Tagliata affumicata 18

servitacon Verdure Croccanti

Cosciod’Anatra* 18
alMango e Rosmarino

Fagottino di Pollo* 16
Spinacie Pancetta

DALLABRACE

BisteccadiManzo 300 gr 16
FilettodiManzo 18
Fiorentina - taglio al Kg 50

solodiManzo Nazionale scelto

Salsicce di Maiale “Sale e Pepe” 10
fatteincasaconlaricettadifamiglia

Fegatellidi Maiale 10

* Al fine di preservare le qualita organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono
un procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge).



CONTORNI euro

Cicoria Ripassata 4
con Aglio, Olio e Peperoncino

Patate al forno 4
Spinaci Burro e Parmiggiano 4
Misto Gran Verdure 4

/ucchine Carote, Finocchi

BEVANDE

Acqua 1L P
San benedetto/Nep

Bibitein vetro 3
Coca Colainvetro 1L 5
Birra 0,66 5
Birra O,50 “Special” 6
Birra 0,33 3
VinodellaCasallL 8
VinodellaCasal1/2 L 6
Vino della Casal1/4 L 4
Calicedi Vino alla mescita 5
Pane e Servizio 1

* Al fine di preservare le qualita organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono
un procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge).

In caso di eventuali allergie e/o intolleranze informi il nostro personale di
sala che sara pronto a consigliarla nel migliore dei modi.



PIZZERIA

Calzone CacioePepe
CalzoneMozzarellae Prosciutto Cotto

ROSSE
Rossa [Pomodoro]
Marinara [Pomodoro, Capperi, Aglioe Origano]
Margherita [Pomodoro,Mozzarellg,olioEVO]
Diavola [Pomodoro,Mozzarella, Salame piccante]
Napoli [Pomodoro Mozzarellg, AliciRizzoli]
Funghi [Pomodoro Mozzarella, Funghi]
Norcina [Pormodoro,Mozzarella, Salsiccial
Wurstel [Pomodoro,Mozzarella, Wurstel]
Capricciosa [Olive, Carciofini, Prosciutto, Uovo, Funghi]

BIANCHE
4 Formaggi[Parmigiano, Pecorino, Gorgonzola,Mozz]
Boscaiola [Mozzarella, Funghi, Salsiccidl
Perla [Mozzarellg, Prosciutto]
Vegetariana [Mozzarella, Verdure Saltate]
Bresaola [Mozz bresaola,Pomodorini Parmigianao]
Porcini[FiordiLattee FunghiPorcini]*

* Al fine di preservare le qualita organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono
un procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge).

In caso di eventuali allergie e/o intolleranze informi il nostro personale di
sala che sara pronto a consigliarla nel migliore dei modi.
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FURO

DOLCI DELLA CASA 5

Panna Cotta

con Nutella/Pistacchio/Frutti Rossi
Creme Caramel

Torta alla Robiola

con Amarene Fabbrio Nutella
Semifreddo alla Gianduja
Crostate della casa

GELATI “MARTINUCCI1950” . “

Tartufi
Bianco, Nero, Pistacchio, Limoncello

Gelato al Cocco

Gelato alLimone

AMARI,GRAPPEEDISTILLATI

FURO
AMARI, DIGESTIVIE GRAPPE =
GRAPPE RISERVA o
WHISKY E RUM 3

WWW.FRANCALANCIARESORT.COM

{ wi-fi: EOLO
PW:francalanci@



