
L e  r i c e t t e  d e l l a  c u c i n a  t r a d i z i o n a l e ,  
v e n g o n o  a p p e n a  r i v i s i t a t e  p e r  s o d d i s f a r e  i l  g u s t o  m o d e r n o .  

O l t r e  a d  u n ’ a m p i a  s c e l t a  d i  p r i m i  p i a t t i  a  b a s e  d i  p a s t a  f r e s c a
e  s a p o r i t e  c a r n i ,  t r o v e r e t e  a n c h e  s f i z i o s e  r i c e t t e  r e a l i z z a t e

c o n  t e c n i c h e  d i  c u c i n a  c o n t e m p o r a n e a  e  i  n o s t r i  d o l c i :
r i g o r o s a m e n t e  f a t t i  i n  c a s a !

I l  f o r n o  a  l e g n a ,  c h e  c i  a c c o m p a g n a  n e l l e  n o s t r e
p r e p a r a z i o n i ,  i n s i e m e  a d  a m o r e  e  p a s s i o n e ,  s o n o  g l i

i n g r e d i e n t i  c h i a v e  d e l l a  n o s t r a  c u c i n a .

W i l l i a m  F a l z i n i

Inverno
MENU DEGUSTAZIONE

V a l i d o  s o l o  p e r  l ’ i n t e r o  t a v o l o

T r a d i z i o n e I n n o v a z i o n e
Salumi e Formaggi

A SCELTA

Amatriciana  
Carbonara

Cacio e Pepe
A SCELTA

Polpette al Sugo
Trippa

Coratella

Dolce della Casa
30€ 

Sformato Di Zucca 
con Verdure Croccanti  

Riso Carnaroli
Zafferano e Guanciale

Tagliata  di Vitellone
Con affumicatura 

al Rosmarino 

Dolce della Casa
35 €



S u p p l ì  a l  t e l e f o n o *   [ 2 p z ]                                                  

A l i c i  f r i t t e *   [ 6 p z ]                                                                      

F i l e t t i    d i    B a c c a l à *   [ 2 p z ]                                                

F i o r i  d i  Z u c c a *   [ 2 p z ]                                                              

S e l e z i o n e  d i  S a l u m i  d e l  T e r r i t o r i o                       

T a g l i e r e  d i  P r o s c i u t t o  S t a g i o n a t o                      

I  f o r m a g g i  d i  P e c o r a                                                          

S f o r m a t o  d i  Z u c c a *
V e r d u r e  c r o c c a n t i  e  P e c o r i n o                                                           

F o r m a g g i o  a f f u m i c a t o  " I n  T e r r i n a "                      

PER    INIZIARE

* Al fine di preservare le qualità organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono
un procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge). 

In caso di eventuali allergie e/o intolleranze informi il nostro personale di
sala che sarà pronto a consigliarla nel migliore dei modi.

e u r o
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6

6
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T U T T E  L E  N O S T R E  P A S T E  S O N O  F A T T E  I N
C A S A  C O N  T R A F I L A T U R A  A L  B R O N Z O

Z u p p a  d e l  g i o r n o

P i a t t o  d e l l o  C h e f *
                                         
F u s i l l i  I n t e g r a l i  
c o n  R a d i c c h i o  e  G o r g o n z o l a
                                         
T o n n a r e l l o  f r e s c o  C a c i o  e  P e p e          
c o n  S a l s i c c i a  f a t t a  i n  c a s a                 

S t r o p p e  C a s t e l n u o v e s i  A c q u a  e  F a r i n a
c o n  Z a f f e r a n o  e  G u a n c i a l e

G n o c c h i  a l  R a g ù

R i g a t o n c i n i  f a t t i  i n  c a s a
C a r b o n a r a / A m a t r i c i a n a

PRIMI PIATTI
e u r o

1 0

1 2

1 2

1 2

1 2

1 2

1 2

* Al fine di preservare le qualità organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono
un procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge). 

In caso di eventuali allergie e/o intolleranze informi il nostro personale di
sala che sarà pronto a consigliarla nel migliore dei modi.



S c a l o p p i n a  a l  l i m o n e
                                                 
S a l t i m b o c c a  a l l a  R o m a n a
                                         
T r i p p a  a l l a  R o m a n a  o  C o r a t e l l a *                

P o l p e t t e  a l  S u g o

M e l a n z a n a  i n  T e r r i n a

T a g l i a t a  a f f u m i c a t a
s e r v i t a  c o n  V e r d u r e  C r o c c a n t i

C o s c i o  d ’ A n a t r a *
a l  M a n g o  e  R o s m a r i n o

F a g o t t i n o  d i  P o l l o *
S p i n a c i  e  P a n c e t t a

SECONDI PIATTI

* Al fine di preservare le qualità organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono
un procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge). 

e u r o

1 2

1 4

1 0

1 0

1 0

1 8

1 8

1 6

B i s t e c c a  d i  M a n z o  3 0 0  g r

F i l e t t o  d i  M a n z o

F i o r e n t i n a  -  t a g l i o  a l  K g
s o l o  d i  M a n z o  N a z i o n a l e  s c e l t o

S a l s i c c e  d i  M a i a l e  “ S a l e  e  P e p e ”
f a t t e  i n  c a s a  c o n  l a  r i c e t t a  d i  f a m i g l i a

F e g a t e l l i  d i  M a i a l e  

DALLA BRACE
1 6

1 8

5 0

1 0

1 0



C i c o r i a  R i p a s s a t a
c o n  A g l i o ,  O l i o  e  P e p e r o n c i n o

P a t a t e  a l  f o r n o

S p i n a c i  B u r r o  e  P a r m i g g i a n o

M i s t o  G r a n  V e r d u r e
Z u c c h i n e ,  C a r o t e ,  F i n o c c h i

CONTORNI

A c q u a  1 L
S a n  B e n e d e t t o / N e p i

B i b i t e  i n  v e t r o
C o c a  C o l a  i n  v e t r o  1 L

B i r r a  0 , 6 6
B i r r a  0 , 5 0  “ S p e c i a l ”
B i r r a  0 , 3 3

V i n o  d e l l a  C a s a  1  L
V i n o  d e l l a  C a s a  1 / 2  L
V i n o  d e l l a  C a s a  1 / 4  L
C a l i c e  d i  V i n o  a l l a  m e s c i t a
P a n e  e  S e r v i z i o  

BEVANDE

e u r o
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* Al fine di preservare le qualità organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono
un procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge). 

In caso di eventuali allergie e/o intolleranze informi il nostro personale di
sala che sarà pronto a consigliarla nel migliore dei modi.



Calzone Cacio e Pepe                                                                                                              
Calzone Mozzarella e Prosciutto Cotto

                   ROSSE                                            
Rossa    [Pomodoro]                                                                                                                        
Marinara    [Pomodoro, Capperi, Aglio e Origano]    
Margherita    [Pomodoro, Mozzarella, olio EVO]     
Diavola   [Pomodoro, Mozzarella, Salame piccante]   
Napoli    [Pomodoro, Mozzarella, Alici Rizzoli]    
Funghi    [Pomodoro, Mozzarella, Funghi]     
Norcina   [Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia]   
Wurstel   [Pomodoro, Mozzarella, Wurstel]     
Capricciosa  [Olive, Carciofini, Prosciutto, Uovo, Funghi]

                     BIANCHE
4 Formaggi [Parmigiano, Pecorino, Gorgonzola, Mozz.]  
Boscaiola  [Mozzarel la, Funghi, Salsiccia]    
Perla  [Mozzarella, Prosciutto]       
Vegetariana  [Mozzarella, Verdure Saltate]    
Bresaola   [Mozz,Bresaola,Pomodorini, Parmigiano]  
Porcini [Fior di Latte e Funghi Porcini]*

5
6

5
5
6
8
7
7
7
9

7
8
9
8
9
9

PIZZERIA

* Al fine di preservare le qualità organolettiche alcuni dei nostri prodotti subiscono
un procedimento di abbattimento a temperatura negativa (a norma di legge). 

In caso di eventuali allergie e/o intolleranze informi il nostro personale di
sala che sarà pronto a consigliarla nel migliore dei modi.



P a n n a  C o t t a
c o n  N u t e l l a / P i s t a c c h i o / F r u t t i  R o s s i
C r e m e  C a r a m e l
T o r t a  a l l a  R o b i o l a
c o n  A m a r e n e  F a b b r i  o  N u t e l l a
S e m i f r e d d o  a l l a  G i a n d u j a
C r o s t a t e  d e l l a  c a s a

DOLCI  DELLA  CASA

GELATI  “MARTINUCCI 1950”
T a r t u f i
B i a n c o ,  N e r o ,  P i s t a c c h i o ,  L i m o n c e l l o

G e l a t o  a l  C o c c o

G e l a t o  a l  L i m o n e

EURO
6

EURO
4

A M A R I ,  D I G E S T I V I  E  G R A P P E  

G R A P P E  R I S E R V A

W H I S K Y  E  R U M

AMARI, GRAPPE E DISTILLATI
EURO

4

6

8

W W W . F R A N C A L A N C I A R E S O R T . C O M

w i - f i :  E O L O  
P W :  f r a n c a l a n c i @


